
VINI, VITI… CHIMIE !
7 FILMS POUR MAÎTRISER LE RISQUE CHIMIQUE
À CHAQUE ÉTAPE DU PROCESS DE VINIFICATION

1.VENDANGES,
PRESSURAGE, DÉBOURBAGE

2.NETTOYAGE
DES CUVES ET DU CHAI

3. FERMENTATION
ALCOOLIQUE

FILM COMPLET5.FILTRATION

4.ASSEMBLAGE,
LABORATOIRE

6.TIRAGE, SECONDE
FERMENTATION, ÉLEVAGE

7.REMUAGE, DÉGORGEMENT,
MISE EN BOUTEILLE

PROCESS DE VINIFICATION 
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https://youtu.be/NQv0ZuXlhUw
https://berry-touraine.msa.fr/lfp/documents/98850/278638850/fiches+MEMO-MSA.pdf/40549d86-a26a-2568-2272-4709d66d53b6?t=1671118238476
https://youtu.be/r2q5uvnbZIk
https://youtu.be/7KHCCN8nxWc
https://youtu.be/jmzXasHHQGY
https://youtu.be/IGdHeF3pyXk
https://youtu.be/n0Tz1thFOdI
https://youtu.be/TJKRvBUrsYY
https://youtu.be/M0yOCSLNAAY
https://youtu.be/pMvhPWEPZIg
https://berry-touraine.msa.fr/lfp
https://berry-touraine.msa.fr/lfp/web/msa-berry-touraine/vini-viti-chimie



