1. Vendanges, pressurage, débourbage

Soufre - SO, )

Usages

> Eﬁet antiseptique

> Evite I'oxydation du jus au contact de
I’air

Effets sur la santé
> Irritations (yeux, voies respiratoires,
peau), voire crises d’asthme

Moyens de prévention

> Travail en milieu aéré

> Privilégier la vendange manuelle
> Bennes a couvercle hermétique
> Inertage a I'azote

> EPI* : gants nitriles, lunettes de

sécurité, masque FFP3 voire masque a

cartouches de type E
= ooa

Enzymes '

Usages
> Accélere le débourbage
> Favorise la clarification du vin

Effets sur la santé
> Possibles risques d’allergies, de crises
d’asthmes, de difficultés respiratoires

Moyens de prévention

> Travail en milieu aéré

> Privilégier les formulations liquides

> EPI* : gants nitriles, lunettes de
sécurité, masque FFP3
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* se référer a la Fiche de Données de Sécurité (FDS) du produit utilisé (section 8)
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2. Nettoyage des cuves et du chai

* se référer a la Fiche de Données de Sécurité (FDS) du produit utilisé (section 8)
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3. Fermentation alcoolique

Dioxyde de
carbone - CO

> Gaz émis lors de la transformation du jus de raisin en vin, sous
I’action des levures

Sucre - Alcool + CO,
> 1 litre de vin produit 44 litres de CO,

Effets sur la santé

> Effets aigus

> Céphalées, somnolences, troubles de la vision, ...

> Toxique et asphyxiant, mortel en quelques minutes*

Moyens de prévention

> Aération les locaux

> Détecteur de CO,, régulierement contrdlé et étalonné

> Ventilation mécanique, asservie a un systeme de détection fixe
> Intervention en bindme (un intervenant / un surveillant)

> ...

Test de la bougie a bannir

* malgré les campagnes de prévention, on continue a déplorer chaque année
des accidents du travail mortels par asphyxie pendant I’étape de vinification
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VINI, VITI... CHIMIE!

4. Assemblage, laboratoire

* se référer a la Fiche de Données de Sécurité (FDS) du produit utilisé (section 8)
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VINI, VITL... CHIMIE'!

4. Assemblage, laboratoire

Usages

> Alternative a I'utilisation de soufre

> Evite I'oxydation du jus au contact de Iair lors du
passage en cuves

Effets sur la santé

> Effets en atmosphére saturée

> Céphalées, somnolences, troubles de la vision, ...
> Asphyxiant, mortel en quelques minutes

Moyens de prévention

> |dentification des cuves inertées de maniere pérenne
(panneau, marqueur permanent)

> Travail en milieu aéré lors du décuvage et nettoyage

> Ne pas entrer dans la cuve sit6t I'ouverture des trappes
d’acces

> Substituer I'inertage par I'ouillage* ou I’emploi de
chapeaux flottants

> ...

ﬁ D’autres gaz d’inertage existent (co,, argon, etc)
A Privilégier I’azote moins toxique

* ouillage = maintien des cuves pleines par ajout de vin
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VINI, VITI... CHIMIE!

5. Filtration

* se référer a la Fiche de Données de Sécurité (FDS) du produit utilisé (section 8)
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VINI, VITI... CHIMIE!

6. Tirage, seconde fermentation, élevage

* se référer a la Fiche de Données de Sécurité (FDS) du produit utilisé (section 8)
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VINI, VITI... CHIMIE!

7. Remuage, dégorgement, habillage

* se référer a la Fiche de Données de Sécurité (FDS) du produit utilisé (section 8)

sssss

%‘ié »H:l
H

sssssss




VINI, VITI... CHIMIE!

7. Remuage, dégorgement, habillage
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