
VINI, VITI… CHIMIE !
7 films pour maîtriser
le risque chimique
à chaque étape
du process de vinification

ssa.msa.fr
berry-touraine.msa.fr

vous informer



Vous trouverez
1 animation graphique

pour comprendre le process général
de vinification d’un vin effervescent

et 7 films
illustrant le travail de vinification

étapes par étapes et les risques associés

MSA Berry-Touraine
19 avenue de Vendôme
CS 72301
41023 Blois Cedex

Laissez-vous immerger dans le process de vinification
d’un vin effervescent. Et identifiez à chaque étape,

les risques chimiques associés
et les différents moyens de préserver votre santé.

Si les films abordent la vinification des vins effervescents, 
les risques chimiques identifiés sont communs

à toutes les productions viticoles.

Ces films sont destinés à tous les professionnels de 
la filière viticole, aux établissements scolaires et aux 

professionnels de la Santé Sécurité au Travail

VINI, VITI… CHIMIE !
7 FILMS POUR MAÎTRISER LE RISQUE CHIMIQUE
À CHAQUE ÉTAPE DU PROCESS DE VINIFICATION

1.VENDANGES,
PRESSURAGE, DÉBOURBAGE

2.NETTOYAGE
DES CUVES ET DU CHAI

3. FERMENTATION
 ALCOOLIQUE

FILM COMPLET5.FILTRATION

4.ASSEMBLAGE,
LABORATOIRE

6.TIRAGE, SECONDE
FERMENTATION, ÉLEVAGE

7.REMUAGE, DÉGORGEMENT,
MISE EN BOUTEILLE

PROCESS DE VINIFICATION 
D’UN VIN EFFERVESCENT

DÉGUSTATION… avec modération !14
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